Silvestermenu

X f’ ' CUPLI & ENTRADA -
. BRODO CON SHERRY ,.,.522

Consomé mit Sherry
INSALATA D’INVERNALE
Wintersalat mit Tranchen vom BBQ-Roastbeef
an einem Himbeerdressing
RISOTTO CON LIMETTA
weisser Risotto mit Limetten & Parmesan
SORBETTO DI GIN
Sorbet aus Grapefruit-Gin von Malfi
FILETTO DI VITELLO
zartes Kalbsfilet an roter Portweinsauce serviert mit
getruffeltem Kartoffelstock & Gemusebouquet

3 oder
'“’,g,/’z’ FILETTO DI ROMBO GIGANTE
o pochierter Steinbutt mit Haut auf Gemisereis =
mit Weiss- & Rotwein-Buttersauce ?4

*kkk*k %
\
oo

‘Q.’

MOUSSE ALL’ARANCIA N
Orangenmousse in der Schoggitulpe
mit Kumquatskompott

CHF 98.00

Unsere Weinempfehlung:

’Incontro*
IGT, Villa Trasqua, Toscana 2010

50% Cabernet Franc, 30% Cabernet Sauvignon,
15% Sangiovese, 5% Alicante Bouchet.

Ein wunderbarer, kraftiger Wein der im Barrique heranreifte.
Er besticht durch Aromen von reifen Beeren & einer wiirzigen
Note von Nelken, Schokolade & Kaffee.

Passend zu unserem schdnen Silvestermenu.

1dl 2dI 3dl 5dl Flasche
12.50 25.00 37.50 62.50 86.00




