
  

 

 

Jeden Abend bis am 22. Dezember ab 18.00 Uhr, 
verwöhnen wir Sie direkt am Tisch mit unserem  

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Breite Nudeln an einer Rahmsauce oder weisser Risotto werden  
im ganzen Parmesankäse am Tisch mit unserem «Grappa della casa» flambiert. 

Geniessen Sie diese raffinierte Spezialität und sind Sie einfach nur  
“Feuer & Flamme“ für dieses Spektakel. 

 
 
 
 
 

 

                            
 
                                 

 
                                 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
* Die schwarzen CH-Trüffel beziehen wir auch dieses Jahr aus dem Freiamt von der 

Familie Küchler, welche diese mit ihrem Hund Najla im Wald & auf der Plantage sucht. 
Wegen der Trockenheit im Sommer ist der Schwarze Trüffel aber eine Rarität. 

www.kohlackertrueffel.ch 
 
 

Preise in CHF / inkl. MwSt. 

Tagliatelle flambé 
 

28.00 

Risotto flambé     
     

28.00 

mit Schweizer Trüffel*  + 7.00 
Der CH-Trüffel ist dieses Jahr wegen der Trockenheit 
im Sommer sehr rar. Deshalb ist er nicht immer 

verfügbar und es gilt: “S’git solang s’hät” 
          

Variationen 
mit “Belper Knolle“ 
Hartkäsespezialität aus Belp BE   

+ 4.00 

 
mit Speck + 4.00  
  
Gluschtportion ab 2 Personen: 
- Tagliatelle flambé 
- Risotto flambé 

 

15.00 


